PLAN ANUAL DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE - 2025 Operator: CYPROM FOOD SRL

(Restaurant Mesogios Seafood)

Operatorul economic CYPROM FOOD SRL (Restaurant Mesogios) implementeaza masuri

de monitorizare strictd a stocurilor, in special de peste si fructe de mare proaspete, gatirea

preparatelor exclusiv la comanda si informarea clientilor privind posibilitatea preluarii alimentelor

neconsumate, pentru a reduce la minimum surplusul alimentar.

Gestionam responsabil resturile alimentare prin contracte de neutralizare cu firme

specializate, asigurandu-ne ca deseurile de origine animala si vegetala sunt procesate conform

normelor de mediu.

Masuri implementate:

1.

Masura H A: Planificarea stocurilor de peste proaspat si fructe de mare in functie de
rezervarile zilnice si istoricul de consum.

Masura H B: Instruirea personalului din bucatarie privind tehnicile de curatare/filetare
care minimizeaza pierderile de materie prima.

Masura H C: Aplicarea riguroasa a sistemului FIFO (First In, First Out) pentru mentinerea
prospetimii maxime.

Masura H E: incurajarea clientilor s§ preia la pachet preparatele neconsumate (,,doggy
bag”), oferind ambalaje biodegradabile gratuite.

Neutralizare: Gestionarea resturilor inevitabile prin contracte cu firme autorizate pentru
colectarea deseurilor de origine animala si vegetala.



